PRATICA SUAP PER SAGRE

Accedi al portale SUAP Sovramonte

Per compilare la pratica:
o Identita Digitale: SPID, CIE o CNS per accedere al portale
e Strumenti informatici: Un indirizzo di Posta Elettronica Certificata (PEC) e un dispositivo di firma
digitale
o Tempistiche: Presentare l'istanza o la SCIA solitamente almeno 30 giorni prima dell'inizio della

manifestazione

I due blocchi della pratica sul portale
Accedendo con SPID/CIE al portale SUAP di Sovramonte, dovrai selezionate e compilare due specifici

procedimenti all'interno della stessa pratica:

e Blocco Somministrazione Temporanea: Seleziona il percorso Strutture ricettive e ristorazione ->

Ristorazione e somministrazione di alimenti e bevande -> Temporanea in occasione di sagre, fiere e

manifestazioni.

e Blocco Pubblico Spettacolo: Seleziona Intrattenimento, divertimento, attivita artistiche e sportive -

> Intrattenimento e divertimento -> Spettacoli e trattenimenti pubblici nell’ambito di sagre...

Documenti e requisiti specifici per il Comune

Durante la compilazione ti verranno richiesti i seguenti allegati obbligatori in AVVIO, GESTIONE,
CESSAZIONE ATTIVITA

e Segnalazione Certificata di Inizio Attivita (SCIA) per Pubblico Spettacolo:

Selezionare evento con capienza inferiore o pari a 200 partecipanti, basta una SCIA ordinaria redatta

da un tecnico abilitato (relazione di stabilita del palco e correttezza degli impianti elettrici).
e ADEMPIMENTI AMBIENTALI - Richiesta di deroga acustica (Impatto Acustico):
Per gli spettacoli musicali, I'istanza consente le emissioni rumorose:
- Fino alle ore 24:00 in regime standard.
- Dalle ore 24:00 alle ore 02:00 con un limite massimo rigoroso di 70 dbA.
e ALTRE ESIGENZE CONNESSE - Dichiarazione d'uso o Occupazione Suolo Pubblico: Se
la sagra si svolge su piazze o aree comunali (es. nei pressi dei campi sportivi come a Faller o Servo),
va allegata la concessione di occupazione del suolo o la richiesta contestuale.

e ALTRE ESIGENZE CONNESSE - Notifica Sanitaria (ex art. 6 Reg. CE 852/2004):


https://www.impresainungiorno.gov.it/foinfo/info/navigation?execution=e2s1

Essenziale per la cucina e la somministrazione di cibi e bevande. Include la relazione tecnica sulle
modalita di conservazione, preparazione e igiene degli alimenti, e l'elenco dei responsabili con attestato
HACCP.

Relazione tecnica e Planimetria dell'area

Mappa dettagliata degli stand gastronomici, dei tavoli, del palco per i musicisti e delle uscite di

sicurezza



